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Laboratorio CDolciario Sardo

Realizziamo i nostri dolci con 8rancle
passione e impegno, seguendo fedelmente
le ricette originali della tradizione di
Mamoiada, custodite in famiglia.

La scelta delle materie prime é per noi di

primaria importanza al fine di ottenere un

! Kz}{/.k‘o-.’u
% I .@& dotto dalle eccellenti qualita ed ¢

%ék@é K ;'%éi‘ N prodotto dalle eccellenti qualita ed e per
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olscna

G dizionc € Passione
—%m

OMNamoiada

guesto motivo che abbiamo scelto di
utilizzare uova di galline allevate a terra, di
grattugiare la scorza degli agrumi non
trattati e di non utilizzare conservanti

N

chimici né coloranti.







Dolci tipici Sardi realizzati in maniera
artigianale, utilizzando solo la migliore materia
prima come nocciole, noci, uova provenienti da
aziende certificate che praticano l'allevamento

a terra e scorze di limoni freschi

in confezioni salva-feeschezza tvaspaventt

con tappo apri e chiudi, per un prodotto

A\

sempre buono e Fvagvante.

Rodittas

&L con confettwa 2
di albicocche

CON UOVA DI GALLINE ALLEVATE A
TERRA E VERA SCORZA DI LIMONE
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI

@Y

INGREDIENTI: FARINA DI GRANO
TENERO, CONFETTURA PASSATA DI
ALBICOCCHE 16% (ALBICOCCHE 50%,
ZUCCHERO, SCIROPPO DI GLUCOSIO,
GELIFICANTE: PECTINA, FIBRE
ALIMENTARI) , UOVA FRESCHE,
ZUCCHERO, STRUTTO, LATTE, AGENTE
LIEVITANTE (AMMONIO BICARBONATO,
DIFOSFATO DISODICO, CARBONATO ACIDO
DI SODIO, CARBONATO DI CALCIO, AMIDO DI
FRUMMENTO), AMIDO DI MAIS,

Ciambellina sarda farcita con

golosa confettura di albicocche
e spolverata con zucchero a
velo. In passato venivano
preparate nel forno a legna al

SCORZA DI LIMONE. :
ST i e termine della cottura del pane
FRUTTA SECCA A GUSCIO. carasau.
confezione Rodittass 250 g . .
) shelf-life 5 mesi
codice prodotto RODAL




Rodittas

&L con crema 2@
Gianduia

CON UOVA DI GALLINE ALLEVATE A
TERRA E VANIGLIA DEL MADAGASCAR
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI
CLIP
INGREDIENTI: FARINA DI GRANO TENERO,
CREMA GIANDUIA (16%) (ZUCCHERO,
CACAO MAGRO, OLI VEGETALI
(GIRASOLE, PALMA) , NOCCIOLE 10%,
BURRO DI CACAO, LATTE INTERO IN
POLVERE, EMULSIONANTE (LECITINA DI
SOIA)), UOVA FRESCHE, ZUCCHERO,
STRUTTO, LATTE, AGENTE LIEVITANTE
(AMMONIO BICARBONATO, DIFOSFATO
DISODICO, CARBONATO ACIDO
DI SODIO, CARBONATO DI CALCIO, AMIDO
DI FRUMENTO), AMIDO DI MAIS, AROMA

Ciambellina Sarda farcita con
gustosa crema gianduia e
spolverizzata con zucchero a
velo...per la gioia dei piu

@apassini

& alle noci @

CON UOVA DI GALLINE ALLEVATE A
TERRA E VERA SCORZA DI LIMONE
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI

[

INGREDIENTI: FARINA DI GRANO
TENERO, ZUCCHERO, STRUTTO, UOVA
FRESCHE, NOCI(12%), UVA
SULTANINA, LATTE, AGENTE
LIEVITANTE (AMMONIO
BICARBONATO, DIFOSFATO DISODICO,
CARBONATO ACIDO DI SODIO,
CARBONATO DI CALCIO,
AMIDO DI FRUMENTO),
SCORZA DI LIMONE.

Papassino classico con noci,
uova di allevamento a terra,

scorza di limone, uvetta e

ricoperto di granelli di zucchero

NATURALE VANIGLIA golosi in superfice. Il dolce ha una
PUO CONTENERE TRACCE DI ALTRA AVDC N AN S8 L1 (R B DI AT LIS consistenza friabile.
FRUTTA SECCA A GUSCIO. B
confezione Rodittass 250 g . . confezione Papassini 250 g . .
. shelf-life 5 mesi . shelf-life 5 mesi
codice prodotto ROGIA codice prodotto PACLAS
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Gallettinas

&< con scorza di 2=
[imone

Corbule

&0 senza uova 2w
CON UOVA DI GALLINE ALLEVATE A

TERRA E VERA SCORZA DI LIMONE

SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI

[t &

INGREDIENTI: FARINA DI GRANO
TENERO, UOVA FRESCHE, ZUCCHERO,
STRUTTO, LATTE, AGENTE
LIEVITANTE (AMMONIO
BICARBONATO, DIFOSFATO
DISODICO, CARBONATO ACIDO DI
SODIO, CARBONATO DI CALCIO,
AMIDO DI FRUMENTO),
SCORZA DI LIMONE.

PUO CONTENERE TRACCE DI
FRUTTA SECCA A GUSCIO

Biscotto di Mamoiada, con
granelli di zucchero in superfice;
dalla consistenza friabile; sono
ideali per essere inzuppati nel t&

senza latte

CON NOCCIOLE, ARANCIO E
SAPA (MOSTO D’UVA COTTO)

SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI

oo

INGREDIENTI: FARINA DI GRANO
TENERO, ZUCCHERO,
NOCCIOLE (11%), MOSTO D’UVA
COTTO (10%), STRUTTO, AGENTE
LIEVITANTE (AMMONIO
BICARBONATO, DIFOSFATO
DISODICO, CARBONATO ACIDO DI
SODIO, CARBONATO DI CALCIO
AMIDO DI FRUMENTO), ACQUA.

Da un’antica ricetta sarda un

biscotto senza latte ne uova,
ideale per coloro che vogliono
. gustare uno snack leggero, senza
. PUO CONTENERE TRACCE DIALTRA 2 . ks
o nel latte o per essere spalmati FRUTTA SECCA A GUSCIO, rinunciare alla golosita del dolce.
con una golosa crema. LATTE E UOVA
confezione Gallettinas 270 g : : confezione Corbule 280 g helf-li :
. - . -life 5 mesi
codice prodotto GALS shelf-life 5 mesi codice prodotto CORB she Peinle




@MMEM

CON UOVA FRESCHE DI GALLINE
ALLEVATE A TERRA

SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI

INGREDIENTI: FARINA DI GRANO
TENERO,UOVA FRESCHE,
ZUCCHERO,STRUTTO,
AGENTE LIEVITANTE ( DIFOSFATO
DISODICO, CARBONATO ACIDO DI
SODIO, CARBONATO DI CALCIO,
AMIDO DI FRUMENTO)), SCORZA DI
LIMONE.
RIPIENO(43%): MOSTO D'UVA COTTO
(35%), ACQUA, SEMOLA DI GRANO
DURO, MIELE (7%), ZUCCHERO,
SCORZA D"ARANCIA (4%)

PuO CONTENERE TRACCE DI
FRUTTA SECCA A GUSCIO,
SOLFITI, LATTE.
CONSERVARE IN LUOGO FRESCO E
ASCIUTTO.

oY

confezione Pistiddu 300 g
codice prodotto PISTI

Dolce tradizionale Sardo
con farcitura golosa fatta con
semola, mosto d'uva cotto,
miele escorza d arancia.

shelf-life 3 mesi







B
. Cro State " I ¥ St presentano con uno spoLOer

w o el h g (LUil’L . di zucchevo a OGL-O, Sl VASSOLO
di carta ULposto
| CLLL(—N(]iZ(—B a terra e allinterno di un elegante e

scorza dL umone, pvattco contenitore

salva-feeschezza tvaspowente.
Prodotte artigianalmente

utilizzando le migliori confetture

prive di conservanti, con uova Crostate 450 g
provenienti da aziende certificate
che praticano l'allevamento a terra Misure diametro
e scorze di limoni freschi. ) g 20 cm

\/ SHELF LIFE: 75 GIORNI
<




Tutte le crostate sono realizzate con una frolla
morbida e friabile a base di uova di 8alline
allevate a terra, burro di alta qualita e
aromatizzate con

scorza di limone fresco.

% Ingvedientt base della pasta, feolla:

FARINA DI GRANO TENERO, ZUCCHERO, BURRO, UOVA, SCORZA DI
LIMONE, AGENTE LIEVITANTE (DIFOSFATO DISODICO, CARBONATO ACIDO
DI SODIO, CARBONATO DI CALCIO, AMIDO DI FRUMENTO), AMIDO DI MAIS.

Ciliegie
con confettura passata, di colore rosso w
scuro. =
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI
9% INGREDIENTI: CONFETTURA EXTRA DI
CILIEGIE 34% (CILIEGIE 65%, ZUCCHERO,

GELIFICANTE: PECTINA, CORRETTORE DI
ACIDITA: ACIDO CITRICO),

crostata 450 g codice prodotto C450




i

More Mele Cotogne
con confettura di colore rosso/violaceo con confettura passata di colore chiaro, Tl

scuro e consistenza morbida, ottenuta 81&110 B pIcs molto consistente e

dalle more passate senza semini. R
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI % SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI #
INGREDIENTI: CONFETTURA PASSATA DI
% INGREDIENTI: CONFETTURA PASSATA DI MELE COTOGNE 34% (MELE COTOGNE 65%, . A
MORE 34% (MORE 60%, ZUCCHERO,

GELIFICANTE: PECTINA) ZUCCHERO, GELIFICANTE: PECTINA)

crostata 450 g codice prodotto MO450 crostata 450 g codice prodotto MC450

Fichi Albicocche

Confettura senza pezzi di colore con confettura passata, di colore

giallo/ verde chiaro;
presenza dei semini dei fichi.
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI

arancione chiaro.
% INGREDIENTI: CONFETTURA EXTRA DI
FICHI 34% (FICHI 60%, ZUCCHERO,

-
SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI 3
% INGREDIENTI: CONFETTURA PASSATA 1 " J
DI ALBICOCCHE 34% (ALBICOCCHE 50%, : : - e
GELIFICANTE: PECTINA, CORRETTORE DI ZUCCHERO, SCIROPPO DI GLUCOSIO, 5

ACIDITA: ACIDO CITRICO) GELIFICANTE: PECTINA, FIBRE ALIMENTARI).

crostata 450 g codice prodotto F450 crostata 450 g codice prodotto AL450
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societa: Rechillias S.as
sede operativa: Via Marisa Bellisario

111, Pratosardo (Nu) 08100

sede legale:Via Tagliamento 1
Mamoiada (Nu) 08024
PIva 01403860917

tel /fax: +39 0784 204175

mail: info@dolsena.it

sito: www.dolsena.com



